ALUR PRODUKSI BAWANG GORENG
ORIGINAL

Bawang Merah/ Bawang Putih

Sortasi/Pemilihan # Bawang Segar /

v

Pengupasan 7/ Kulit Bawang /

v

Pengirisan

v

Penggorengan

v

renren

v

Penyimpanan sementara dalam wadah

A

Penambahan garam

v

Pemerataan

v

Pengemasan

v

Produk Bawang Goreng




ALUR PRODUKSI BAWANG GORENG
TERASI

Mulai

/ Bawang Merah /
Sortasi/Pemilihan 7 Bawang Segar /

Pengupasan 7/ Kulit Bawang /

Pengirisan

Penggorengan W

/ terasi ; Penirisan
v l

Penyangraian Penyimpanan sementara dalam wadah

Penambahan bumbu pedas

Pencampuran

Pengemasan

A\ 4

Produk Bawang Goreng Terasi

Selesai



ALUR PRODUKSI KACANG BAWANG

/ Kacang Tanah Kupas /

l

Perebusan

v

Penirisan

ﬂ/ Air Rebusan /

Penambahan penyedap rasa

/ Bawang putih /

'

A

Pemerataan

v

Penggorengan

\4

Penirisan

Penggorengan Penyimpanan sementara dalam wadah
A A
Penirisan Pencampuran
Pengemasan

Produk Kacang
Bawang Original

A\ 4

Penambahan bumbu pedas

v

Pemerataan

v

Pengemasan

v

Produk Kacang Bawang Hot




ALUR PRODUKSI KUE KERING
BOLA SALJU

A
tepung terigu, mentega, gula pasir,
susu bubuk, kuning telur, keju

Pencampuran —7/ Adonan ;

Pencetakan 7/ Adonan bulat /

Pengovenan

Pendinginan

/ Gula halus /—> Pembaluran

Pengemasan

A
Produk Kue Bola Salju

Selesai



ALUR PROSES PRODUKSI KUE KERING
NASTAR

Mulai

tepung terigu, mentega, gula
pasir, susu bubuk, kuning telur

Pencetakan —/ Adonan bulat /
/ Selai nanas /L> Pengisian selai

Pencetakan —/ Adonan berisi selai /
/ Egg gloss /L> Pemolesan

Pengovenan

A4

Pendinginan

Pengemasan

A 4



ALUR PRODUKSI KUE KERING

PALM SUGAR

Mulai

A

tepung terigu, mentega, gula pasir,
susu bubuk, kuning telur, keju

A4

Pencampuran

i

Pencetakan

ﬁ/ Adonan bulat /

l

/ Palm sugar /Ly Pembaluran

A4

Pengovenan

Pendinginan

Pengemasan

A

Produk Kue Palm Sugar

Selesai



ALUR PRODUKSI KUE KERING
RING KEJU

Mulai

\4

/ Tepung tapioka /

Penyangraian

v
mentega, gula, santan,

kuning telur, keju ~——»{ Pencampuran

A4

Pencetakan

A 4

Pengovenan

A

Pendinginan

A

Pengemasan

Produk Kue Ring Keju

'




ALUR PRODUKSI KUE KERING
THUMBPRINT STRAWBERRY

Mulai

A4

tepung terigu, mentega, gula pasir,
susu bubuk, kuning telur, keju

A4

v
Pencetakan —» Adonan bulat /

/ Putih telur /L, Pencelupan
/ Keju parut /Lp Pembaluran

Pembentukan cekungan

/ Selai Strawberry /—> Pengisian selai

Pengovenan

Pendinginan

A

Pengemasan

Produk Kue Thumbprint Strawberry

Selesai



